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Von Thomas Vilgis: Die Molekl-Kche: Physik und Chemie desfeinen Geschmacks before purchasing it in order

to gage whether or not it would be worth my time, and al praised Die Molekl-K che: Physik und Chemie des feinen
Geschmacks:

KundenrezensionenHilfreichste Kundenrezensionen6 von 16 Kunden fanden die folgende Rezension hilfreich. sehr
interessant und empfehlenswertV on bellariDie Moleklkche ist ein sehr interessantes Buch, insbesondere fr


http://f3db.com/pub/links.php?id=377762330X

L ebensmitteltechnologen, da meist die Kchenchemie im Studium etwas zu kurz kommt

Pressestimmen”L ehrreich, faszinierend und zudem noch unterhaltsam.” ESSEN TRINK ENK urzbeschreibungK ochen
ist eine Wissenschaft fr sich und jede Kche ein Labor. Denn auch Chemie, Physik und Biologie bestimmen, ob uns das
Essen schmeckt und bekommt. Dieses Buch entfhrt Sie in die Nano-Welt der Kochkunst und zeigt Ihnen, wie Sie
perfekte Gerichte zaubern in der Theorie und besondersin der Praxis. Geschmack und Genuss sind die Wegweiser bei
diesem unterhaltsamen Ausflug; einfache, bewhrte Rezepte laden Sie ein, selbst zum Molekulargastronomen zu
werden. Viel Spaund vor alem: Guten Appetit!ber den Autor und weitere MitwirkendeProf. Dr. Thomas Vilgisist
Physiker am Max-Planck-Ingtitut fr Polymerforschung in Mainz. Er leitet dort eine Arbeitsgruppe zur Theorie der
Weichen Materie und eine experimentelle Gruppe zu Soft Matter Food Physics. ber seine Erfahrungen beim Kochen
schreibt er in verschiedenen Medien und ist Mitherausgeber des Journal Culinaire. Bei Hirzel hat er bereits Die
Molekl-K che und Die Moleklchen-K che verffentlicht. Sein Credo: Kreativitt ist sowohl in der Kche asauch in der
Wissenschaft die Zutat Nummer eins.



