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Von Herbert George: Likrbereitung before purchasing it in order to gage whether or not it would be worth my
time, and al praised Likrbereitung:

KundenrezensionenHilfreichste Kundenrezensionen14 von 15 Kunden fanden die folgende Rezension hilfreich. Nicht
nur das A-Z der LikrbereitungVon bineln diesem bersichtlichen Buch findet man neben 36 Rezepten (wie Z.B. Apfel-,
Quitten-, Schlehen-, Honig-, Beeren-, Arzneilikren) auch ntzliche Informationen zur Fruchtzubereitung, Vergrung der
Frchte, Alkoholgewinnung aus Kartoffeln, Frchten, Getreide und Cellulose oder der Gewinnung von a koholischen
Auszgen aus Drogen und eine ausfhrliche Beschreibung der erforderlichen Gerte.

ProduktbeschreibungTaschenbuch Verlag: Ulmer (Eugen) (1996) neunte verbesserte Auflage Sprache: Deutsch | SBN-
10: 3800166054 | SBN-13: 978-3800166053 Gre und/oder Gewicht: 20,2 x 15,8 x 1 cm


http://f3db.com/pub/links.php?id=3800166054

KurzbeschreibungL angtextSel bstgemachte Likre gehrten ehemals zum festen Bestandteil einer gut gefhrten
Hauswirtschaft, besonders im buerlichen Bereich. Jede Landschaft hatte ihre Schnaps- und Likrspezialitten und hat sie
zum Teil noch heute. Manche Rezepte wurden von Generation zu Generation in den Familien weitergegeben. Man war
stolz auf seinen Selbstgemachten. Die Stadt war fern, und das Geld war knapp. So blieben die gekauften Schnpse die
Ausnahme. Man hatte ja viele Rohstoffe fr einen Likr im eigenen Garten und preiswerten Korn zum Ansetzen gab es
im Kolonialwarenladen oder man hatte selbst gebrannt. Damit wurde nach berlieferten Rezepten selbst angesetzt.
Inzwischen knnen Likrbereiter nach den fachmnnischen Anleitungen dieses Buches aus den wohlschmeckenden
Gewchsen des Gartens und des Feldes gute Likre selber machen. Das st ganz einfach und doch ist sorgfltig auf
vielerlel zu achten, damit der Hausgemachte auch gut gelingt. Dafr ist der "George" Ingst der bewhrte Ratgeber
geworden. Der Autor, ein erfahrener Destillateurmeister, erklrt, wie die Zutaten verarbeitet werden und wie ein guter
Ansatz entsteht. Seine 36 Rezepte sind Anleitung und Anregung zugleich.



