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Von Claudia Daiber, Manfred Hailer : Likre: Aromatisch, s, verfhrerisch (Smart Selbermachen) before

purchasing it in order to gage whether or not it would be worth my time, and all praised Likre: Aromatisch, s,
verfhrerisch (Smart Selbermachen):

KundenrezensionenHilfreichste KundenrezensionenO von 0 Kunden fanden die folgende Rezension hilfreich.
gelungen!Von Schmidein kleines behlein fr wenig geld und doch so gehaltvoll- klasse, hier findet man ales, um fr den
hausgebrauch die unterschiedlichsten likre anzusetzen, mal mit krutern, gewrzen, mal mit obst oder auch mit creme (
wie kaffee, eier...) ich wollte ideen haben, wie ich meine vielen gartenerzeugnisse nutzen kann, und die habe ich
bekommen. bevor es mit den rezepten losgeht, gibt es hilfreiches einfhrendes wissen. insgesamt sehr inspirierend, regt
zum experimentieren an, wirklich gelungen0 von 0 Kunden fanden die folgende Rezension hilfreich. sehr einfach die
Rezepte zu empfehlenVon Uwe KllnerSehr leckere Rezepte vorhanden ist zu empfehlen ! Macht Spaimmer etwas


http://f3db.com/pub/links.php?id=3800182424

daraus zu testen und zu verschenken ! Lecker

KurzbeschreibungLikr selber machen? Ja, klar. Eierlikr, Himbeerlikr, Kirschlikr, Cassis oder Schokoladenlikr? ber 30
Rezepte und viele Ideen fr die eigene Hausmarke daist fr jeden etwas dabei: von fruchtig-frischen Obstanstzen ber
verfhrerische Cremelikre bis hin zu heilsamen Kruterlikren. Dazu gibt es genaue Anleitungen und viele Tipps zu
Zutaten und einzelnen Schritten der Zubereitung. Fr ale, die gerneihr eigenes feines Trpfchen genieen!ber den Autor
und weitere MitwirkendeClaudia Daiber war u. a. Chefredakteurin bei einem bekannten Kochbuch-Verlag. Jetzt ist sie
freiberufliche Redakteurin und Autorin, vor allem von Kochbchern. Sieist Mitglied des Food Editoren Club
(FEC).Manfred Hailer ist hauptberuflich Journalist bei einer Agentur fr Markenkommunikation und nebenberuflich im
Weinmanagement ttig.



