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Von Clare Gordon-Smith : Lust auf Chilis: Entdecken, zubereiten, genieen before purchasing it in order to gage
whether or not it would be worth my time, and all praised Lust auf Chilis: Entdecken, zubereiten, genieen:

KundenrezensionenHilfreichste Kundenrezensionen2 von 2 Kunden fanden die folgende Rezension hilfreich. Mehr
erwartet! Von kEs steht die Einfhrung gibt einen berblick ber die Chilisorten und die verschiedenen Schrfegrade! Hier
htte ich mir mehr erwartet! Das Buch ist recht klein, aber da bin ich selbst schuld, habe nicht auf die Grenangaben
geachtet! Und die Einfhrung besteht nur aus 2 Seiten! Hier htte ich gerne mehr Info gehabt vorallem bzgl. der versch.
Sorten und ihren Schrfen, da es steht: berblick ber die weltweit wichtigsten Sorten!! Wenig beschrieben und zuwenige
Bilder fr mein Gefhl.Die Rezepte dagegen sind gut ausgesucht und jedes mit passendem Foto. Hier kann ich mir
vorstellen einige auszuprobieren.

ProduktbeschreibungHIker 799 Lust auf ChilisFotos: James MerrelIDiesist das richtige Geschenk fr Fans der scharfen
Kche. Die Einfhrung gibt einen berblick ber die weltweit wichtigsten frischen und getrockneten Chilisorten, die -


http://f3db.com/pub/links.php?id=388117799X

KurzbeschreibungDies ist das richtige Geschenk fr Fans der scharfen Kche. Die Einfhrung gibt einen berblick ber die
weltweit wichtigsten frischen und getrockneten Chilisorten, die auf der Schrfeskala von mild ber pikant bis extra-
scharf liegen: z.B. Anaheim, New Mexican Red, Jalapeo, Habanero etc. Im Rezeptteil bieten 30 internationale
Highlights der Chilikche vielfltige Anregungen: Vorspeisen wie Chili-Aoli mit gegrilltem Gemse oder Fischsuppe mit
Jakobsmuscheln und Lampion-Chilis, Hauptgerichte wie Mais-Crpes mit Chiligemse und Tomatensal sa oder
Schweinefleisch mit Apfel-Chili-Chutney und scharfe Begleiter wie Avocado-Relish und Chili-Mais-Muffins mit
Chili-Limetten Butter.



